Restaurant La Maison

Crans Montana

« Nous avons l'immmense plaisir de vous annoncer notre prochaine entrée au Guide
Gault-Millau Suisse cette année, avec la note de 14/20. »

L'équipe de la Maison Crans Montana

Les tarifs sont en Franc Suisse, TVA incluse.

Origine des Viandes : Beeuf Suisse, Volaille France, Porc Suisse.
Origine des Poissons Thon/Anchois/ Poissons en arrivage Méditerranée, Atlantique nord
Origine Charcuterie : Suisse

Pour toutes allergies connues ou régime alimentaire, merci de tenir informer notre équipe a la prise
de commande afin de vérifier les allergenes présents dans les plats.



LES APERITIFS
Pour un Moment Convivial

« A Partager »

La Planche Valaisanne, pour2 28, pour 4 38
Assortiment de Charcuterie de la Maison Chapot a Fully,
Fromage de chévre frais du Moléson.

La Planche de Viande Séchée, 45
Viande Séchée de la Maison Chapot a Fully,
Fromage de chévre frais du Moléson.
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Pimentos del Padron 12
Piments doux frits zeste de citron.
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Figues Roties 18
au miel des Montagnes et raclette d'alpage



LES ENTREES

Les Cépes, 26
Poélées de cépes en persillade dans son mille-feuille, parmesan et jus de
viande corsé.

L'ceuf Bio 24

CEuf parfait, creme de Lentilles, carottes et lard valaisan, émulsion a la
truffe.

Le Butternut 18
En velouté, marrons grillés, [égéreté de mascarpone a I'olive noire.

Le Carpaccio de Beeuf, 24
Filet de beeuf suisse en carpaccio, Noix torréfiées, huile de noix, tomates
séchées et parmesan.
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Le Gambero Rosso, 28
Taillé finement, pickles Frits de girolles, vinaigre de petimezi, Fleur d’huile
d'Olive de Créte.
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LES PLATS GOURMANDS

La Piéce du Boucher, 59
Piéce de viande du moment, créme de panais, embeurré de choux vert,
girolles en pickles, jus de viande.

Le Boeuf Tartare “Signature”, seri au cuéridon 45
Boeuf Suisse haché au couteau, condiments classiques, toasts

Sauce « maison » relevée a la moutarde, jaune d'ceuf,

Servi avec ses Croustillantes de Pomme de Terre au paprika.

E Serve risny Daprika seasoned potatoes

Le Retour de Péche, 42
Filet de poisson grillé, Poireaux braisés, champignons bruns, et bouillon
dashi.

Le Riz « Carnaroli » en Risotto, 36
Risotto selon l'inspiration du Chef et les saisons.
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Les Frites au Paprika /-1 - «a Frenc
La Salade Sucrine <./ ilaa 15
Légumes du moment oo/ vegerables 10




LES KIDS

Les Plats du moment + Glace Vanille ou Chocolat
LES FROMAGES

L’'Alpage,

18
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Figues Roéties au Miel des Montagnes, Noix et Raclette d'Alpage.

LES DOUCEURS GOURMANDES

Le Fameux Baba au Rhum,
Créme Madame 3a la Vanille, Fruits de Saison & Rhum.

Le Cheesecake,
Cheesecake a la Vanille, Biscuit Spéculos et Sorbet du Moment.
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Le Coulant,

Coulant au Chocolat Noir 72% Cocoa, Créme Anglaise a la pistache.

Café & Mascarpone,
Tiramisu la Maison a 'amande douce, biscuits cuilleres au café.
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