


NOS RIZ / OUR rice 

PAELLA NOIR AUX CALAMARS ET CREVETTES /
BLACK RICE OF SQUID AND PRAWNS
30.00 CHF

PAELLA À LA JOUE DE BOEUF, CHAMPIGNONS / 
riCE OF BEEF CHEEKS, MUSHROOMS
32.00 CHF

VIANDE / MEAT

poisson / fish

DESSERTS

entrées/ starters

Tartine croustillante, tartare de thon, guacamole japonais, nori 
(1pièce) / Crispy toast, tuna tartare, Japanese guacamole, nori (1piece)
10.00 chf

Carpaccio de tomates, vinaigrette méditerranéenne, ventrèche de thon /
Tomato carpaccio, Mediterranean vinaigrette, tuna belly
21.00 CHF

Salade russe, crevettes à l’espagnole  ail et paprika, aïoli noir / 
Russian salad, spanish-style prawns with garlic et paprika, black aioli
23.00 CHF

Salade de papaye, sauce mangue sésame, poulE karagHe, cacahuète frite / 
Papaya salad, sesame mango dressing, karague chicken, fried peanuts
23.00 CHF

CECINA DE WAGYU, amandes fumées / wagyu cured beef, smoked almonds
32.00 CHF

Croquettes de calamars, aioli citron vert  (5u) / 
Baby squid croquettes, lime aioli (5U)
19.00 chf

Croquettes de pot-au-feu, tomate, poitrine ibérique (4U) / 
Beef Stew croquettes, tomato, Iberico pork belly (4U)
20.00 chf

Tortilla pdt truffée, oignon caramélisé / 
Truffled Spanish omelette, caramelized onion
23.00 chf

lasagne chinoise de porc, crevettes, gingembre / 
chinese-style pork lasagna, prawns, ginger
18.00 chf

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA / 
32.00 CHF

Poulpe grillé, purée de pomme de terre et beurre, olives noires, huile de
paprika / Grilled octopus, potato purée, black olives, paprika oil
31.00 chf

Tom Yum, dim sum de crevettes, sébaste /
Tom Yum, prawn dim sum, redfish
28.00 chf

Curry jaune au safran, crabe mou frit. riz jazmin / 
Saffron yellow curry, soft-shell crab. jazmin rice
34.00 chf

Lingot de joue de bœuf et foie gras, tagliatelles à l’aneth / 
Beef cheek & foie gras terrine, dill tagliatelle
36.00 chf

Rendang. boeuf au curry indonésien. riz jazmin / 
rendang. Indonesian beef curry. jazmin rice
34.00 chf

COQUELET tandoori, déclination autour du maïs / 
Tandoori COQUELET, corn in different textures
29.00 chf

Entrecôte , chimichurri à la mangue, pommes de terre, poivron rouge
caramélisés / 
Entrecôte, mango chimichurri, potatoes, caramelized red peppers
48.00 chf

Cheesecake noisette et spéculoos / Hazelnut & Speculoos cheesecake
11.00 chf

Churros, sauce à l’ovomaltine et aux amandes (2U) / 
churros, ovomaltine sauce with almonds
11.00 chf

Bali Sunset. crème coco-citronnelle, sorbet mangue, émulsion mojito / 
Bali Sunset. coconut & lemongrass cream, mango sorbet, mojito emulsion
12.00 chf

Glace ( 1 boule ) / Ice cream ( 1 scoop )
07.00 chf

Mochi glacé (1U) / ice cream mochi (1U)
04.50 chf

L 'ORIGINE DES VIANDES UTILISÉES DANS LA PRÉPARATION DE CE MENU:  BOEUF (SUISSE) / PORC (SUISSE,
España), COQUELET (Suisse, France ) .L 'ORIGINE DES POISSONS UTILISÉES DANS LA PRÉPARATION DE CE
MENU:  THON (Vietnam) / POULPE (SPAIN, Morocco) / CREVETTE (VIETNAM) / CALAMAR ( Vietnam ) / SOFT
CRABE (Bangladesh)
*NOUS AVONS UN MENU ALLERGÈNE À VOTRE DISPOSITION
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	JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA /  32.00 CHF
	CECINA DE WAGYU, amandes fumées / wagyu cured beef, smoked almonds 32.00 CHF
	Tartine croustillante, tartare de thon, guacamole japonais, nori  (1pièce) / Crispy toast, tuna tartare, Japanese guacamole, nori (1piece) 10.00 chf
	Carpaccio de tomates, vinaigrette méditerranéenne, ventrèche de thon / Tomato carpaccio, Mediterranean vinaigrette, tuna belly 21.00 CHF
	Salade russe, crevettes à l’espagnole  ail et paprika, aïoli noir /  Russian salad, spanish-style prawns with garlic et paprika, black aioli 23.00 CHF
	Salade de papaye, sauce mangue sésame, poulE karagHe, cacahuète frite /  Papaya salad, sesame mango dressing, karague chicken, fried peanuts 23.00 CHF
	Croquettes de calamars, aioli citron vert  (5u) /  Baby squid croquettes, lime aioli (5U) 19.00 chf
	Croquettes de pot-au-feu, tomate, poitrine ibérique (4U) /  Beef Stew croquettes, tomato, Iberico pork belly (4U) 20.00 chf
	Tortilla pdt truffée, oignon caramélisé /  Truffled Spanish omelette, caramelized onion 23.00 chf
	lasagne chinoise de porc, crevettes, gingembre /  chinese-style pork lasagna, prawns, ginger 18.00 chf
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	PAELLA NOIR AUX CALAMARS ET CREVETTES / BLACK RICE OF SQUID AND PRAWNS 30.00 CHF
	PAELLA À LA JOUE DE BOEUF, CHAMPIGNONS /  riCE OF BEEF CHEEKS, MUSHROOMS 32.00 CHF
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	Poulpe grillé, purée de pomme de terre et beurre, olives noires, huile de paprika / Grilled octopus, potato purée, black olives, paprika oil 31.00 chf
	Tom Yum, dim sum de crevettes, sébaste / Tom Yum, prawn dim sum, redfish 28.00 chf
	Curry jaune au safran, crabe mou frit. riz jazmin /  Saffron yellow curry, soft-shell crab. jazmin rice 34.00 chf

	VIANDE / MEAT
	Lingot de joue de bœuf et foie gras, tagliatelles à l’aneth /  Beef cheek & foie gras terrine, dill tagliatelle 36.00 chf
	Rendang. boeuf au curry indonésien. riz jazmin /  rendang. Indonesian beef curry. jazmin rice 34.00 chf
	COQUELET tandoori, déclination autour du maïs /  Tandoori COQUELET, corn in different textures 29.00 chf
	Entrecôte , chimichurri à la mangue, pommes de terre, poivron rouge caramélisés /  Entrecôte, mango chimichurri, potatoes, caramelized red peppers 48.00 chf

	DESSERTS
	Cheesecake noisette et spéculoos / Hazelnut & Speculoos cheesecake 11.00 chf
	Churros, sauce à l’ovomaltine et aux amandes (2U) /  churros, ovomaltine sauce with almonds 11.00 chf
	Bali Sunset. crème coco-citronnelle, sorbet mangue, émulsion mojito /  Bali Sunset. coconut & lemongrass cream, mango sorbet, mojito emulsion 12.00 chf
	Glace ( 1 boule ) / Ice cream ( 1 scoop ) 07.00 chf
	Mochi glacé (1U) / ice cream mochi (1U) 04.50 chf
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