
TVA 8.1% comprise

Les Minérales & boissons chaudes
Coca Cola, Coca zéro, Thé froid pêche, Rivella 3 dl CHF 4.50

Jus : de pomme IRIS (Valais), d’orange, d’ananas, de pamplemousse 3 dl CHF 4.50

Jus de fruits « maison » 3 dl CHF 6.50

Citronnade « maison » : citron, lime, menthe & eau 3 dl CHF 5.00

Eau minérale gazeuse ou plate 5 dl CHF 5.00

Red Bull Energy Drink, Red Bull Zero, Abricot–Fraise 2,5 dl CHF 6.00

Red Bull Sudachi Lime Summer 2026 edition 2,5 dl CHF 6.00

Organics minérales naturelles : Tonic, Bitter Lemon, Ginger Beer 2,5 dl CHF 6.00

Organics minérale naturelle : Maté 33 cl CHF 6.00

Sanbitter 10 cl CHF 5.00

Crodino 17,5 cl CHF 6.00

Café frappé CHF 5.50

Espresso, Café ou Thé CHF 3.50

Les Apéritifs & Digestifs
Ricard - Pastis 45° 2 cl CHF 5.00

Ricard « prêt à boire » 4.5° 20 cl CHF 8.00

Martini blanc 15°, Suze 20° 4 cl CHF 7.00

Williamine, Abricot du Valais 43° 2 cl CHF 8.00

Les Bières (pression & bouteille) 3 dl 5 dl
Calanda pression CHF 5.50 CHF 8.50

Erdinger pression CHF 6.50 CHF 10.00

Corona, Desperados 33 cl CHF 7.50

Coors (4°) 33 cl CHF 7.50

Action : 2 Coors CHF 10.00

La Marmotte IPA brassée à Crans Montana 33 cl CHF 9.00

Bière sans alcool CHF 6.50

Les Vins blancs & rouges (encaveurs du Haut-Plateau) 1 dl  bt. 50 cl
Fendant CHF 4.50 CHF 22.00

Johannisberg CHF 5.50 CHF 27.00

Petite Arvine CHF 7.00 CHF 35.00

Gamay CHF 4.50 CHF 22.00

Cornalin CHF 35.00

Les Rosés de l’été 1 dl  bt. 75 cl
Rose des vents                                            J.R. Germanier CHF 6.00 CHF 42.00

Apologia Freeze                                          Provins CHF 6.00 CHF 42.00

Côtes de Provence « Symphonie »         Château Ste-Marguerite CHF 8.50 CHF 59.00

Les Champagnes & Prosecco 1 dl  bt. 75 cl
Prosecco & Prosecco rosé CHF 7.00 CHF 45.00

G.H. Mumm Grand Cordon Brut CHF 20.00 CHF 120.00
G.H. Mumm Grand Cordon Brut Rosé CHF 160.00

TVA 8.1% comprise

Les Classiques
Lillet Tonic, Berry ou White Peach CHF 10.00

Suze Abricot Spritz CHF 12.00

Aperol Spritz CHF 12.00

Campari Spritz CHF 13.00

Moscow Mule, 
London, Irish ou 
Jamaican Mule

Vodka, citron vert & Ginger Beer
Gin, whisky ou rhum avec citron vert & Ginger Beer

CHF 15.00

Mojito Rhum, sucre canne, citron vert,  
menthe fraîche, eau gazeuse Option fraise CHF 15.00

Caipirinha
ou Caipiroska

Cachaça ou vodka avec sucre
de canne et citron vert Option fraise CHF 15.00

Margarita Tequila, triple sec, jus de citron vert Option fraise CHF 15.00

Cosmopolitan Vodka, triple sec, jus de cranberry, jus de citron vert CHF 15.00

Pina colada Rhum, jus d’ananas & liqueur de coco CHF 15.00

Basil Smash Gin, basilic, citron, sucre de canne CHF 15.00

Paloma Tequila, soda grapefruit, jus de citron vert et sucre de canne CHF 15.00

Mullet tea 4.2° Swiss Hard Ice Tea 33 cl CHF 10.00

Ricard 4.5° Prêt à boire 20 cl CHF 8.00

Les Mocktails
Virgin Spritz CHF 9.00

Virgin Mojito CHF 11.00

Virgin Pina Colada CHF 11.00

Raspberry 
Rosé Fizz

Purée de framboises, jus de citron vert, 
sirop de rose, eau gazeuse CHF 13.00

Mango 
Ginger Fizz

Purée de mangue, jus de citron vert, 
sucre de canne, ginger beer CHF 13.00

Les « Gin & Tonic »
Beefeater CHF 13.00

Malfy Classic, Pamplemousse, Orange sanguine ou Citron CHF 16.00

Tsittoret Le gin de Crans-Montana (avec Swiss Mountain Tonic) CHF 19.00

Monkey 47 (avec Swiss Mountain Tonic) CHF 19.00

Bières • Vins • Softs
De 11h00 à 20h45

Classiques • Mocktails • Gin & Tonic
de 11h00 à 20h45 

Drinks Cocktails



Burgers, Nuggets & Snacks
Cheese Burger Bœuf (100% boucherie de Lens), tomate, oignons, salade, 

fromage à raclette et sauce cocktail servi avec frites & salade CHF 25.00

Beach Burger Le même avec bacon et guacamole ! servi avec frites & salade CHF 27.00

Chicken Burger Poulet pané « maison », salade, tomate, oignons, choux rouge mariné,  
sauce mayonnaise épicée servi avec frites & salade CHF 22.00

Veggie Burger Burger de boulgour aux légumes, guacamole, salade, 
tomate, sauce yaourt ciboulette citron 
servi avec frites & salade CHF 22.00

Chicken Nuggets (6 pces), & frites CHF 16.00

Portion de frites CHF 7.00

Salades
Poulet pané Poulet pané « maison », mesclun, croutons, Grana Padano, œuf dur, 

tomates cerises, pickles d’oignons, sauce française CHF 24.00

Grecque Mesclun, concombre, tomates cerises, olives, féta, poivrons, 
pickles d’oignons, sauce huile d’olive, citron, origan CHF 22.00

Veggie �(supplément saumon : CHF 3.-) 
Mesclun, falafels, pois chiches, tomates cerises, 
concombre, pickles d’oignon, sauce soja, sésame CHF 22.00

Chèvre chaud Miel & thym, mesclun, tomates cerises & pickles d’oignons,
sauce vinaigrette miel moutarde CHF 24.00

Galettes (farine de sarrasin - sans gluten) servies avec une petite salade
Beach Jambon cuit, fromage à raclette CHF 14.00

Complète Jambon cuit, fromage raclette, champignons et œuf CHF 18.00

Valaisanne Viande séchée, fromage raclette, cornichons CHF 18.00

Saumon Saumon fumé, sauce yaourt ciboulette citronnée CHF 19.00

Biquette Fromage de chèvre, pickles d’oignon, sirop d’érable, noix et roquette CHF 19.00

Veggie Tomates, champignons, poivrons, œuf & pesto CHF 17.00

Crêpes sucrées (farine de froment)
Sucre CHF 9.00

Sucre & Citron CHF 10.00

Nutella CHF 11.00

Nutella banane CHF 13.00

Nutella coco (râpée) CHF 12.00

Caramel beurre salé «maison» CHF 12.00

Supplément chantilly CHF 2.00

Spécial Apéro
Assiette de viande séchée CHF 28.00

Guacamole « maison », nachos CHF 13.00

Desserts
Choix de glaces

Provenance des viandes, poissons & pains :  
Bœuf, volaille, charcuterie et les pains : Suisse 
Chicken nuggets : EU | Saumon : Norvège

Certains produits peuvent avoir été congelés. Nos collaborateurs vous 
renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui 
sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances.

Provenance des viandes, poissons & pains :  
Bœuf, volaille, charcuterie et les pains : Suisse 
Chicken nuggets : EU | Saumon : Norvège

Certains produits peuvent avoir été congelés. Nos collaborateurs vous 
renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui 
sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances.

Les « classiques » à partager
Assiette de viande séchée CHF 28.00

Plateau Healthy Guacamole, houmous, dips de légumes, falafels (6 pces),  
tomatade, tapenade & toasts CHF 28.00

Plateau Beach Guacamole, chicken nuggets & onion rings (4+4 pces),  
houmous, rillettes de poulet & toasts CHF 30.00

Galettes (farine de sarrasin - sans gluten) servies avec une petite salade
Beach Jambon cuit, fromage à raclette CHF 14.00

Complète Jambon cuit, fromage raclette, champignons et œuf CHF 18.00

Valaisanne Viande séchée, fromage raclette, cornichons CHF 18.00

Saumon Saumon fumé, sauce yaourt ciboulette citronnée CHF 19.00

Biquette Fromage de chèvre, pickles d’oignon, sirop d’érable, noix et roquette CHF 19.00

Veggie Tomates, champignons, poivrons, œuf & pesto CHF 17.00

Crêpes sucrées (farine de froment)
Sucre CHF 9.00

Sucre & Citron CHF 10.00

Nutella CHF 11.00

Nutella banane CHF 13.00

Nutella coco (râpée) CHF 12.00

Caramel beurre salé «maison» CHF 12.00

Supplément chantilly CHF 2.00

Desserts
Choix de glaces

Tapas « Maison »
Houmous (& toasts) CHF 10.00

Rillettes de poulet aux herbes du Grand St-Bernard (& toasts) CHF 14.00

Tapenade d’olives noires (& toasts) CHF 10.00

Tomatade (& toasts) CHF 10.00

Guacamole (& nachos) CHF 13.00

Dips de légumes sauce yaourt ciboulette CHF 9.00

Hot Snacks
Falafels (10 pces) sauce yaourt ciboulette CHF 12.00

Onion rings (10 pces) sauce mayo spicy CHF 12.00

Chicken Nuggets (8 pces) CHF 12.00

Portion de frites CHF 7.00

TVA 8.1% comprise TVA 8.1% comprise

Burgers • Salades • Crêpes & Galettes
De 12h00 à 15h00

En solo ou à partager
De 15h00 à 20h30

Lunch Tapas



Bières • Vins • Softs
De 11h00 à 20h45

Classiques • Mocktails • Gin & Tonic
de 11h00 à 20h45 

Drinks Cocktails

TVA 8.1% comprise

Les Minérales & boissons chaudes
Coca Cola, Coca zéro, Thé froid pêche, Rivella 3 dl CHF 4.50

Jus : de pomme IRIS (Valais), d’orange, d’ananas, de pamplemousse 3 dl CHF 4.50

Jus de fruits « maison » 3 dl CHF 6.50

Citronnade « maison » : citron, lime, menthe & eau 3 dl CHF 5.00

Eau minérale gazeuse ou plate 5 dl CHF 5.00

Red Bull Energy Drink, Red Bull Zero, Abricot–Fraise 2,5 dl CHF 6.00

Red Bull Sudachi Lime Summer 2026 edition 2,5 dl CHF 6.00

Organics minérales naturelles : Tonic, Bitter Lemon, Ginger Beer 2,5 dl CHF 6.00

Organics minérale naturelle : Maté 33 cl CHF 6.00

Sanbitter 10 cl CHF 5.00

Crodino 17,5 cl CHF 6.00

Café frappé CHF 5.50

Espresso, Café ou Thé CHF 3.50

Les Apéritifs & Digestifs
Ricard - Pastis 45° 2 cl CHF 5.00

Ricard « prêt à boire » 4.5° 20 cl CHF 8.00

Martini blanc 15°, Suze 20° 4 cl CHF 7.00

Williamine, Abricot du Valais 43° 2 cl CHF 8.00

Les Bières (pression & bouteille) 3 dl 5 dl

Calanda pression CHF 5.50 CHF 8.50

Erdinger pression CHF 6.50 CHF 10.00

Corona, Desperados 33 cl CHF 7.50

Coors (4°) 33 cl CHF 7.50

Action : 2 Coors CHF 10.00

La Marmotte IPA brassée à Crans Montana 33 cl CHF 9.00

Bière sans alcool CHF 6.50

Les Vins blancs & rouges (encaveurs du Haut-Plateau) 1 dl  bt. 50 cl

Fendant CHF 4.50 CHF 22.00

Johannisberg CHF 5.50 CHF 27.00

Petite Arvine CHF 7.00 CHF 35.00

Gamay CHF 4.50 CHF 22.00

Cornalin CHF 35.00

Les Rosés de l’été 1 dl  bt. 75 cl

Rose des vents                                            J.R. Germanier CHF 6.00 CHF 42.00

Apologia Freeze                                          Provins CHF 6.00 CHF 42.00

Côtes de Provence « Symphonie »         Château Ste-Marguerite CHF 8.50 CHF 59.00

Les Champagnes & Prosecco 1 dl  bt. 75 cl

Prosecco & Prosecco rosé CHF 7.00 CHF 45.00

G.H. Mumm Grand Cordon Brut CHF 20.00 CHF 120.00
G.H. Mumm Grand Cordon Brut Rosé CHF 160.00

TVA 8.1% comprise

Les Classiques
Lillet Tonic, Berry ou White Peach CHF 10.00

Suze Abricot Spritz CHF 12.00

Aperol Spritz CHF 12.00

Campari Spritz CHF 13.00

Moscow Mule, 
London, Irish ou 
Jamaican Mule

Vodka, citron vert & Ginger Beer
Gin, whisky ou rhum avec citron vert & Ginger Beer

CHF 15.00

Mojito Rhum, sucre canne, citron vert,  
menthe fraîche, eau gazeuse Option fraise CHF 15.00

Caipirinha
ou Caipiroska

Cachaça ou vodka avec sucre
de canne et citron vert Option fraise CHF 15.00

Margarita Tequila, triple sec, jus de citron vert Option fraise CHF 15.00

Cosmopolitan Vodka, triple sec, jus de cranberry, jus de citron vert CHF 15.00

Pina colada Rhum, jus d’ananas & liqueur de coco CHF 15.00

Basil Smash Gin, basilic, citron, sucre de canne CHF 15.00

Paloma Tequila, soda grapefruit, jus de citron vert et sucre de canne CHF 15.00

Mullet tea 4.2° Swiss Hard Ice Tea 33 cl CHF 10.00

Ricard 4.5° Prêt à boire 20 cl CHF 8.00

Les Mocktails
Virgin Spritz CHF 9.00

Virgin Mojito CHF 11.00

Virgin Pina Colada CHF 11.00

Raspberry 
Rosé Fizz

Purée de framboises, jus de citron vert, 
sirop de rose, eau gazeuse CHF 13.00

Mango 
Ginger Fizz

Purée de mangue, jus de citron vert, 
sucre de canne, ginger beer CHF 13.00

Les « Gin & Tonic »
Beefeater CHF 13.00

Malfy Classic, Pamplemousse, Orange sanguine ou Citron CHF 16.00

Tsittoret Le gin de Crans-Montana (avec Swiss Mountain Tonic) CHF 19.00

Monkey 47 (avec Swiss Mountain Tonic) CHF 19.00



Burgers • Salades • Crêpes & Galettes
De 12h00 à 15h00

En solo ou à partager
De 15h00 à 20h30

Lunch Tapas

Burgers, Nuggets & Snacks
Cheese Burger Bœuf (100% boucherie de Lens), tomate, oignons, salade, 

fromage à raclette et sauce cocktail servi avec frites & salade CHF 25.00

Beach Burger Le même avec bacon et guacamole ! servi avec frites & salade CHF 27.00

Chicken Burger Poulet pané « maison », salade, tomate, oignons, choux rouge mariné,  
sauce mayonnaise épicée servi avec frites & salade CHF 22.00

Veggie Burger Burger de boulgour aux légumes, guacamole, salade, 
tomate, sauce yaourt ciboulette citron 
servi avec frites & salade CHF 22.00

Chicken Nuggets (6 pces), & frites CHF 16.00

Portion de frites CHF 7.00

Salades
Poulet pané Poulet pané « maison », mesclun, croutons, Grana Padano, œuf dur, 

tomates cerises, pickles d’oignons, sauce française CHF 24.00

Grecque Mesclun, concombre, tomates cerises, olives, féta, poivrons, 
pickles d’oignons, sauce huile d’olive, citron, origan CHF 22.00

Veggie �(supplément saumon : CHF 3.-) 
Mesclun, falafels, pois chiches, tomates cerises, 
concombre, pickles d’oignon, sauce soja, sésame CHF 22.00

Chèvre chaud Miel & thym, mesclun, tomates cerises & pickles d’oignons,
sauce vinaigrette miel moutarde CHF 24.00

Galettes (farine de sarrasin - sans gluten) servies avec une petite salade

Beach Jambon cuit, fromage à raclette CHF 14.00

Complète Jambon cuit, fromage raclette, champignons et œuf CHF 18.00

Valaisanne Viande séchée, fromage raclette, cornichons CHF 18.00

Saumon Saumon fumé, sauce yaourt ciboulette citronnée CHF 19.00

Biquette Fromage de chèvre, pickles d’oignon, sirop d’érable, noix et roquette CHF 19.00

Veggie Tomates, champignons, poivrons, œuf & pesto CHF 17.00

Crêpes sucrées (farine de froment)

Sucre CHF 9.00

Sucre & Citron CHF 10.00

Nutella CHF 11.00

Nutella banane CHF 13.00

Nutella coco (râpée) CHF 12.00

Caramel beurre salé «maison» CHF 12.00

Supplément chantilly CHF 2.00

Spécial Apéro
Assiette de viande séchée CHF 28.00

Guacamole « maison », nachos CHF 13.00

Desserts
Choix de glaces

Provenance des viandes, poissons & pains :  
Bœuf, volaille, charcuterie et les pains : Suisse 
Chicken nuggets : EU | Saumon : Norvège

Certains produits peuvent avoir été congelés. Nos collaborateurs vous 
renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui 
sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances.

Provenance des viandes, poissons & pains :  
Bœuf, volaille, charcuterie et les pains : Suisse 
Chicken nuggets : EU | Saumon : Norvège

Certains produits peuvent avoir été congelés. Nos collaborateurs vous 
renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui 
sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances.

Les « classiques » à partager
Assiette de viande séchée CHF 28.00

Plateau Healthy Guacamole, houmous, dips de légumes, falafels (6 pces),  
tomatade, tapenade & toasts CHF 28.00

Plateau Beach Guacamole, chicken nuggets & onion rings (4+4 pces),  
houmous, rillettes de poulet & toasts CHF 30.00

Galettes (farine de sarrasin - sans gluten) servies avec une petite salade

Beach Jambon cuit, fromage à raclette CHF 14.00

Complète Jambon cuit, fromage raclette, champignons et œuf CHF 18.00

Valaisanne Viande séchée, fromage raclette, cornichons CHF 18.00

Saumon Saumon fumé, sauce yaourt ciboulette citronnée CHF 19.00

Biquette Fromage de chèvre, pickles d’oignon, sirop d’érable, noix et roquette CHF 19.00

Veggie Tomates, champignons, poivrons, œuf & pesto CHF 17.00

Crêpes sucrées (farine de froment)

Sucre CHF 9.00

Sucre & Citron CHF 10.00

Nutella CHF 11.00

Nutella banane CHF 13.00

Nutella coco (râpée) CHF 12.00

Caramel beurre salé «maison» CHF 12.00

Supplément chantilly CHF 2.00

Desserts
Choix de glaces

Tapas « Maison »
Houmous (& toasts) CHF 10.00

Rillettes de poulet aux herbes du Grand St-Bernard (& toasts) CHF 14.00

Tapenade d’olives noires (& toasts) CHF 10.00

Tomatade (& toasts) CHF 10.00

Guacamole (& nachos) CHF 13.00

Dips de légumes sauce yaourt ciboulette CHF 9.00

Hot Snacks
Falafels (10 pces) sauce yaourt ciboulette CHF 12.00

Onion rings (10 pces) sauce mayo spicy CHF 12.00

Chicken Nuggets (8 pces) CHF 12.00

Portion de frites CHF 7.00

TVA 8.1% comprise TVA 8.1% comprise


