
餃子 Gyoza
(5 pcs) Gyoza maison à la viande de porc,

sauce soja vinaigrée
Homemade Asian dumpling with pork,

vinegar soy sauce

19.- 

19.- 
マグロのぬた Maguro no nuta

Thon avec poireaux
à la sauce miso au Yuzu

Tuna and leeks with Yuzu Miso sauce

29.- 
ねぎとろ Negitoro 70g
Thon gras haché avec poireaux
Fatty tuna tartare 70g with leeks

19.- 

春巻き Harumaki
Rouleaux de printemps
 avec sauce aigre-douce au Yuzu 
Spring rolls with sweet and sour Yuzu sauce



すき焼き Sukiyaki
(Dès 2 personnes From 2 persons) 

Réservation recommandée:

主菜 Plat principal• Main course

鶏照り焼き Tori Teriyaki
Poulet grillé et sauce Teriyaki

Grilled chicken with Teriyaki sauce
30.- 

牛ステーキ Gyū Steak «Edo»
Entrecôte de boeuf 200gr et sauce 

Yakiniku (entrecôte suisse rassie sur 
l’os pendant 3 semaines+) Beef entre-

cote 200g with Yakiniku sauce (Swiss 
rib eye steak, dry-aged for 3 weeks+)

45.- 

サーモン照り焼き Sāmon Teriyaki
Saumon grillé et sauce Teriyaki

Grilled salmon with Teriyaki sauce
31.- 

チキンカツ Chicken Katsu
Poulet pané à la japonaise et sauce Katsu

Deep fried breaded chicken
Japanese style with Katsu sauce

33.- 

47.- 
うな重 Unajyu

Anguille grillée servie
sur du riz avec une soupe miso 

Grilled eel served on rice with a miso soup

30.- 
豆腐 ステーキ Tofu Steak

Tofu steak et sauce Teriyaki
Deep fried tofu with Teriyaki sauce

Servi avec du riz blanc japonais Served with Japanese white rice



付け合わせ Accompagnements

ご飯 Gohan
Riz blanc japonais

Japanese white rice

がり Gari
Gingembre mariné

au vinaigre
Pickled ginger

味噌汁 Miso-shiru
Soupe miso traditionnelle

(avec tofu et algues)
Traditional miso soup

 (With tofu and seaweed) 

天丼 Ten-don
Tempura de crevettes et de légumes

servis sur du riz
Deep fried shrimp and vegetables

served on rice

38.- 

4.-

5.-
4.-

天ぷら盛り合わせ Tempura Moriawase
Tempura mixte (4 crevettes et assortiment de légumes) 

Mixed deep fried (shrimps and vegetables) Japanese style
40.- 

33.- 
海老天ぷら Ebi Tempura

Tempura de crevettes (6 pcs)
Deep fried shrimps Japanese style (6 pcs)

Dégustation de bœuf au choix: bœuf suisse et «Wagyu» du Japon
Beef degustation: choice of Swiss beef and Wagyu Japanese Beef

15.-  /100gBœuf Beef 70.-  /100gBœuf Wagyu du Japon Japanese Wagyu beef
7.-  /150gTofu 8.-  /80gShirataki (nouilles à base de plante “Konjac”)

Suppléments Supplements
150.- PP

58.- PP

すき焼き Sukiyaki
(Dès 2 personnes From 2 persons) 

Fondue Japanaise avec du bœuf (180gr), légumes, 
tofu, shirataki et bouillon à base de sauce soja

servi avec du riz blanc japonais
Japanese Hot Pot with beef (180gr), vegetables, 

tofu, shirataki and bouillon made of soy sauce
served with Japanese white rice

Wagyu
du Japon

Réservation recommandée:



海老天ぷら Ebi-tempura
Tempura de crevettes

Shrimp tempura

サーモンアボカド Sāmon-avocado

刺身 Sashimi
Fines tranches de poissons crus 7pcs

刺身の盛り合わせ
Assortiment de sashimi

錦 Nishiki
Thon et saumon

Tuna and salmon
9pcs/29.-

築地 Tsukiji
Thon, Saumon, Loup de mer,

Sériole, Calamar 
Tuna, salmon , Sea bass,

yellow tail, squid

17pcs/39.-

ちらし寿司
Sashimi servi sur du riz

Chirashizushi
Assortiment de sashimi servi sur du riz à sushi

Assortment of sashimi served on sushi rice
43.-

握り Nigiri
par pièce

Selon disponibilité: 

Tamago Omelette japonaise Japanese omelet 5.-

Sāmon Saumon Salmon 5.-
Ika Calamar Squid 5.-

Tobiko Œufs de poisson volant Flying fish eggs 6.-
Suzuki Loup de mer Sea bass 6.-

Hon-Maguro Thon Tuna 6.-
Ebi Crevette Shrimp 6.-

Unagi Anguille grillée Grilled eel 7.-
Hotate Noix de Saint-Jacques Scallop 7.-

Hamachi Sériole Yellow tail 7.-
Ikura Œufs de saumon Salmon eggs 8.-

Negitoro Thon gras haché Fatty tuna tartare 8.-
Toro Thon gras Fatty tuna 10.-

Uni Oursin Sea urchin 12.-

Fine slices of raw fish 7pcs
サーモン の刺身 Sāmon Saumon Salmon 21.-

マグロの刺身 Maguro Thon Tuna 28.-

大トロの刺身 Toro Thon gras Fatty tuna 40.-
ハマチの刺身 Hamachi Sériole Yellow tail 37.-



裏巻き Ura Maki

トロ炙り Toro aburi
Thon gras flambé
Flambé fatty tuna

17.-
28.-

ねぎとろアボカド Negitoro avocado
Tartare de thon gras et avocat
Fatty tuna tartare and avocado

17.-
28.-

海老天ぷら Ebi-tempura
Tempura de crevettes

Shrimp tempura

17.-
28.-

15.-
24.-

まぐろ胡瓜 Maguro kyūri
Thon et concombre
Tuna and cucumber

14.-
22.-

サーモンアボカド Sāmon-avocado
Saumon et avocat

Salmon and avocado

15.-
24.-

サーモンチーズ Sāmon-fromage
Saumon et fromage frais
Salmon and fresh cheese

16.-
26.-

サーモン炙り Sāmon aburi
Saumon flambé
Flambé salmon

スパイシー マグロ Spicy maguro
Thon, avocat, tobiko, sauce piquante

Tuna, avocado, tobiko, spicy sauce

19.-
32.-

5 pièces/10 pièces



細巻 Hoso Maki 
6 pièces 

刺身と寿司の盛り合わせ
Assortiment de sashimi & sushi

43.- 

信濃 Shinano 14pcs
7Sashimi: saumon, thon, loup de mer,

sériole, calamar
4Nigiri: thon, saumon, loup de mer, crevette

3Maki: saumon

120.- 

大和 Yamato Funamori 40pcs
Servi dans un bateau
Served on the boat

Rouleaux traditionnels Traditional rolls
9.- 
10.- 
12.- 
13.- 

Kappa Concombre Cucumber
Avocado Avocat Avocado

Sāmon Saumon Salmon
Tekka Thon Tuna

31.- 

武蔵 Musashi 11pcs
Saumon uniquement Salmon only

5Sashimi; 3Nigiri; 3Maki

17Sashimi: saumon, thon, loup de mer, 
sériole, calamar

8Nigiri: thon, saumon, crevette,
loup de mer, calamar, omelette japonaise

6Maki: saumon, concombre

79.- 

尾張 Owari 31pcs



43.- 

富士 Fuji 14pcs
8Nigiri: thon, saumon

loup de mer, calamar, crevette 
omelette japonaise

6Maki: saumon, concombre

Seulement Nigiri Nigiri only
12Nigiri: thon, saumon

loup de mer, calamar, omelette japonaise, 
crevette, anguille grillée, noix de Saint-Jacques

49.- 

高尾 Takao 12pcs

43.- 

六甲 Rokko 19pcs

9Hoso Maki: thon,
saumon, concombre

10Ura Maki: thon-concombre, 
saumon-avocat

Seulement Maki Maki only

寿司の盛り合わせ Assortiment de sushi



Blancs étrangers• Foreign white wines 75cl70cl50cl

Chablis, France 56.-••

Rosés étrangers• Foreign rosé wines 75cl70cl50cl

Pétale de Rose, Château la Tour de l’Evêque Côtes de Provence 56.-••

Domaines Ott, Château de Selle, Côtes de Provence 68.-••

Calafuria,  salento tormaresca Antinori 39.-••

75cl70cl50clRosés suisses• Swiss rosé wines
Rosé du Valais, Cave des Oasis 24.- • •

Dôle Blanche, Jean Louis Mathieu 45.-••

47.-Dôle Blanche, Jean-René Germanier ••

75cl70cl50clChampagnes
Prosecco Brut 52.-••

Mumm Grand Cordon 120.-••

Laurent-Perrier Brut 140.-••

Laurent-Perrier Rosé brut 220.-••

Vins blancs suisses•Swiss white wines 75cl70cl50cl

Petite Arvine, Les Empereurs, Cave la Romaine 35.- 49.-•

Fendant, Pierre Robyr 39.-••

Johannisberg, Jean Louis Mathieu 43.-••

Petite Arvine, L’Orpailleur 57.-••

Humagne Blanc, Gérald Clavien 52.-••

Sauvignon Blanc, Jean Louis Mathieu 60.-••

Chardonnay, Gérald Clavien 57.-••

PaÏen, ‘‘reserve’’ les coteaux de sierre, Histoire d’Enfer 72.-••

Fin Bec Mer, Assemblage de Heida- VS et Viognier (F) 48.-••

Viognier “Probus”, Domaines Chevaliers 89.-••

57.-
Doux du Valais• Valais sweet wines 37.5cl

Gemma cépages nobles Topas, Diego Mathier

Fendant, La Romaine • 45.-•

39.-Johannisberg, Cave des Oasis ••

Syrah CAYAS, barrique de 24 mois, Jean-René Germanier



70cl 75cl 150clAssemblage rouge suisses• Red wines blending

 56.-
Cuvée «Edo», Cave Fin Bec

Pinot noir, Syrah, Cabernet Sauvignon et Grenache (F) • •

•63.-
Cuvée Madame Rosmarie, Adrian et Diego Mathier

Cabernet Sauvignon, Syrah, Pinot noir et Humagne rouge •

•71.-
Terra Zina, Jean Louis Mathieu

Pinot Noir, Humagne Rouge, Syrah, Diolinoir •

•Elixir 2016, Domaines Chevaliers 115.-
Elixir 2017, Domaines Chevaliers 231.-

Merlot, Diolinoir, Gamaret, Cabernet Sauvignon

•
• •

•155.-
Clos de Tsampéhro, Cave la Romaine

Cornalin, Merlot, Cabernet franc, Cabernet sauvignon •

50cl 75cl37.5clVins rouge français• French red wines
Ferraton Père & fils, Crozes Hermitage «La matinière» 53.-••

Château Lynch moussas cru Pauillac AOC 2018 93.-••
Château Pichon Longueville, Baron 2019 355.-••

50cl 70cl 75cl 150clRouges suisses• Swiss red wines

Pinot Noir, Histoire d’Enfer 130.-• • •

Pinot Noir, La Romaine 31.- 49.-• •

Cornalin, La Romaine 59.-44.- • •

Diolinoir, Cave des Oasis 49.-33.- • •

Pinot Noir «Tête de cuvée», Gérald Clavien 60.-• ••

•Humagne Rouge, Gérald Clavien 59.-••

•Merlot, Jean Louis Mathieu 65.-••

•Syrah, Gérald Clavien 63.-••

•Syrah, l’Orpailleur 63.-••

•Syrah CAYAS, barrique de 24 mois, Jean-René Germanier 96.-••

Gamay, L’Or du Vent 40.-• • •

Humagne Rouge, Réserve Ozenit 2020 fût de cheine 92.-•• •

Gamaret-Garanoir, Cave des Oasis 48.- •• •

Cornalin, Cave des Oasis 56.-43.- • •



Greco di Tufo, L’Ariella 45.-• • •

Moscato, D’Asti docg 45.-• • •

Verdicchio dei Castelli, Castelli di Jesi doc “Misco” 52.-• • •

Pinot Grigio, La Solatia igt 42.-• • •

Vins blancs italiens• Italian White wines 50cl 75cl37.5cl 150cl

Vins rouges italiens• Italian red wines 50cl 75cl37.5cl 150cl

Tignanello, Antinori

Sassicaia, Tenuta San Guido

Ornellaia *en fonction du millésime
*
*
*

Riserva Ducale Chianti, DOCG 26.- •• •

Nero d’Avola, Frappato Bio Sicilia 39.-• • •

Primitivo Merlot, Puglia 43.-• • •

Barbera d’Alba, Reva 46.-• • •

Nebbiolo d’Alba, DOC 46.-• • •

Chianti Croce 49.-• • •

Le Difese igt 54.-• • •

Taurasi, Marziacanale 57.-• • •

Il Bruciato, Bolgheri DOC 65.-• • •

Le Crocine, Marzichi Lenzi 75.-• • •

Poggio alle nane, maremma toscana 82.-• • •

Le Crocine “eva” Bio, Marzichi Lenzi 108.-• • •

Guidalberto, Tenuta San Guido 89.-• • •

Brunello di Montalcino, docg Greppone Mazzi 110.-• • •

Le Volte, Tenuta San Guido 64.-• • •

Libenter, Castelli di Jesi DOC 62.-• • •

Amarone Classico, Villa Canestrari DOCG 61.-32.- • •

Valpolicella, Classico Ripasso 34.- •• •

Villa Antinori 44.-30.- • •

Nos Restaurants



Le coin du Sake The world of Sake
Le saké est composé de riz et d’eau de source naturelle

Sake is made of rice and natural spring water

Special Junmai Kikusakari
Pure rice sake
La brasserie
Kiuchi Ibaragi Japan
0,5dl (verre) 7.-
1dl 13.-
2,5dl 28.- >>25.-
Bouteille 72cl 78.- >>69.-

Ōzeki Kinkan
Classic sake
La brasserie
Ozeki Hyogo Japan
0,5dl (verre) 5.-
1dl 7.-
2,5dl 15.-
Bouteille 72cl 40.-

Dassai 45 Jyunmai-Daiginjō
Super pure rice sake
Freshness and delicate flavor
La brasserie
Asahishuzo Yamaguchi JP
0,5dl (verre) 8.-
1dl 16.-
2,5dl 39.-
Bouteille 72cl 96.-

Shichiken Jyunmai-Ginjō
Super premium pure rice sake
La brasserie
Shichiken Yamanashi JP
0,5dl (verre) 9.-
1dl 18.-
2,5dl 43.-
Bouteille 72cl 105.-

 Dégustation de Sakés
3 sélections de Sakés 

dans 3 verres 0,5dl
21.-

Born Tokusen Junmai Daiginjo
Super premium pure rice sake
La brasserie
Kato Kichibee Japon
Bouteille 72cl 148.-

2020
London Sake challenge platinum AW
2022
LA International wine AW gold best

Dassai 23 Jyunmai-Daiginjō
Super premium pure rice sake
La brasserie
Asahishuzo Yamaguchi JP
Bouteille 72cl 195.-

2017
Kura Master Gold Award
2020
Kura Master Gold Award

SPECIAL PROMOTION!

Coupe de cœur du parton
Owner’s favorite



Tva/Pourboire tva•tips
La TVA est incluse dans tous les prix indiqués. Le pourboire 

n’est quant à lui pas inclus.
The TVA is included in every indicated price. Tips are not 

included

Visitez notre site pour rester toujours informés
Visit our website to stay updated at all times

Sushi, sashimi et sukiyaki
Tout est préparé à la commande. Nous vous demandons donc un peu de patience 

Everything is prepared to order. We kindly ask for your patience

Origine de nos produits•Our Products’ origins
Bœuf: Suisse, Japon

Poulet: Suisse
Fruits de mer, poissons: EU, pays asiatiques

Beef: Switzerland, Japan
Chicken: Switzerland
Sea food, fish: EU, Asian countries

Take-away, Traiteur, Catering mariage, événements,
(cuisine italienne, valaisanne, japonaise, chinoise)

Géré par


