LEMONTBLANC

LE I AOUT AU SOMMET

Profitez d’'un menu étoilé en 7 services,
ce samediler ao(t 2026 des 19nh00.
Réservations au +41 (0) 27 486 60 89 ou par courriel a

events@lecrans.com




LE I AOUT AU SOMMET

[’AUBE SUR LES CIMES

Les premiéres bouchées gourmandes pour se mettre en appétit

LE PANIER DU RANDONNEUR

Du pain, du beurre, des flocons de sel et quelques pickles

LE CERVIN S'ILLUMINE

Foie gras, melon, porto rouge, baie de Timut

BLANCHE COMME LA DENT

Fleur de courgette, caviar osciétre, sérac de I'alpage de Corbyre,
yuzu, Champagne

[’AIR DU MONT BLANC

Langoustine, péche, fleur de sureau, poivre Sansho

LE WEISSHORN EN MAJESTE

Filet mignon de veau du Simmental, résti, échalion, artichaut, serpolet

[’ASCENSION VERS LE SOMMET

Premiéres douceurs...

[’ABRICOT FAIT SON VALAIS

Abricot and co.
187 .-

Menu disponible uniquement le 1er ao(t 2026 au soir.
Prix en Francs Suisses. TVA 8.1 % et service inclus.
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